MENU SEZONOWE ‘s

2 - 12 kwietnia 2026

PRZYSTAWKA

Plastry marynowanego tososia 47
placek ziemniaczany | kwasna smietana z olejem koperkowym | pasta jajeczna
z musztarda francuska | marynowany koper wtoski | rzodkiewka | szczypior (220 g)

ZUPA

Zurek na domowym zakwasie 28
pulpety z biatej kietbasy | boczek | podgrzybek | jajko 6 minutowe |
swiezo tarty chrzan (350 g)

DANIA GEOWNE

Udko kaczki pieczonej z jabtkiem i majerankiem 71
glazura BBQ | mtode ziemniaki z mastem koperkowym | ¢wikta z chrzanem
i czerwona papryka | demi glace (150 g | 120 g | 100 g | 40 Q)

Filet z dorsza na sosie winnym z pomidorkami koktajlowymi i ziotami 69
biata fasola | satatka z mtodych listkow botwinki (130 g | 1220 g | 40 g)

DESER

Pascha 25
serek smietankowy z biatg czekoladg | bakalie | czekoladowa prazynka |
sos malinowy | orzechy laskowe | pomaranczowy cukier puder (150 g)
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